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Un Autre Chemin

Agr culture France

IGP PAYS D'OC )

CEPAGE
100% Mauzac

TERROIR

Coteaux bien exposés

Sol : argilo calcaire

Climat : Méditerranéen
sous influence Océanique

Altitude 350 & 450
metres
VINIFICATION

Vendange sur des parcelles
sélectionnées. les raisins
sont égrappés et frigs lors
de leur ramassage & la
vigne. Elevage sur lies fines
pendant @ mois.
Macération  préfermentaire
d froid  suivi  d'une
fermentation traditionnelle &
fempérature confrélée en
Cuve inox.

L]
CAPDEION

VIGNOBLE
Densité de plantation :
4000 pieds/Hectare

Agriculture Raisonnée.

ANALYSE
Alcool : 12,5% vol
Sucre : <0,5g/I

DEGUSTATION

Ce vin se laisse apprécier en
apéritif, avec des crustacés ou
certains fromages de chévre.
Rond en bouche et riche de
fraicheur, il présente des nofes
d'agrumes et offre une belle
infensité aromatique.
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