Sainte Larbe

APPELLATION D’'ORIGINE PROTEGEE

CEPAGE VIGNOBLE
100% Chardonnay Densité de plantation :

4000 pieds/Hectare.
TERROIR Agriculture Raisonnée.
Cofeaux bien exposés
Sol : argilo calcaire ANALYSE
Climaf : Médiferranéen Alcool : 14% vol
sous influence Océanique Sucre : <0,5g/I
Altitude : 350 & 450 metres

DEGUSTATION
VINIFICATION D'un jaune or vif, & la brillance
Vendange exclusivement manuelle et limpidité parfaite. Nous
sur des parcelles sélectionnées  découvrons au nez un mariage
pour des maturités optimales. subtil de senfeurs briochées et
Pressurage immédiat & de fruits & chair jaune tels que
basse pression avec pressoir la péche jaune et I'abricot.
pneumatique. ['attaque en bouche est suave,
Clarification par le froid. bien équilibrée révélant une
Fermentation en fot de chéne et belle vivacité ef nous y —
élevage pendant @ mois dans refrouvons les arémes de
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	Sainte Barbe
	LIMOUX BLANC
	CEPAGE
	100% Chardonnay

	TERROIR
	Coteaux bien exposés
	Sol : argilo calcaire
	Climat : Méditerranéen
	sous influence Océanique
	Altitude : 350 à 450 mètres

	VINIFICATION
	Vendange exclusivement manuelle sur des parcelles sélectionnées pour des maturités optimales. Pressurage immédiat à
	basse pression avec pressoir pneumatique.
	Clarification par le froid. Fermentation en fût de chêne et élevage pendant 9 mois dans
	ces mêmes barriques.

	VIGNOBLE
	Densité de plantation :
	4000 pieds/Hectare.
	Agriculture Raisonnée.

	ANALYSE
	Alcool : 14% vol
	Sucre : <0,5g/l

	DEGUSTATION
	D’un jaune or vif, à la brillance
	et limpidité parfaite. Nous découvrons au nez un mariage subtil de senteurs briochées et
	de fruits à chair jaune tels que la pêche jaune et l’abricot.
	L’attaque en bouche est suave, bien équilibrée révélant une belle vivacité et nous y retrouvons les arômes de l’olfaction sur une finale persistante.
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